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Tavoli per la preparazione

PIZZA & FAST FOOD

La serie NEW SMART & una nuova
gamma di tavoli di preparazione

per locali pizzerie e fastfood, con
dimensioni di ingombro molto
confenute.

I banchi per pizzeria NEW SMART si
caratterizzano per lo base refrigerata
con dimensioni interne GN 1/1,
piano in granito sardo con alzatine
posteriori h 160 mm e vetring
refrigerata portabacinelle con gruppo
indipendente corredata di mensola in
vetro diritto.

| banchi refrigerati fast-food, ideali
per la preparazione di insalate e
panini, sono disponibili a 2 e 3 porte,
con profondita 700 e 800 mm, con
dimensioni infere rispettivamente GN
1/1 & cm 40x60.

L'elemento portabacinelle refrigerato,
adatto per alloggiamento di bacinelle
6N, & dotato di coperchio inox con
guarnizione per una perfetta chiusura.
Piani di lavoro disponibili in acciaio
inox oppure in granito sardo.

I banchi sono dotati di teletermostato
digitale per il controllo della
temperatura e sbrinamento
automatico.

PIZZA & FAST FOOD

The NEW SMART series is o range

of pizza counters for pizzeria and
fast-food, with reduced overall
dimensions.

The NEW SMART counters for
pizzeria stand out in particular for

the refrigerated base with GN 1/1
gastronorm sizes, granite work fop
with 160 mm high rear risers and
refigerated display cabinet with
independent condensing unit equipped
with straight gloss shelf.

The refrigerated counters for fast-food
are ideal for the preparation of salads
and sandwiches.

They are available with 2 or 3 doors,
700 and 800 mm deep with infernal
dimensions respectively GN 1/1 and
m 40x60.

The refiigerated fray holder, suitable
to house GN frays, is equipped with
stainless steel lid with sealing for
perfect closing.

Work tops can be supplied in stainless
steel or in granite.

The counters are equipped with digital
thermostat for temperature control
and automatic defrosting.
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PIZZA & FAST FOOD

Die Serie NEW SMART ist eine

neve Produktreihe von Tischen fiir
die Zubereitung, fiir Pizzerien und
Fast-Food-Restaurants, mit duferst
beschriinktem Platzbedarf.

Die Theken fiir Pizzerien der

Reihe NEW SMART zeichnen

sich durch gekhlte Unterbauten

mit Innenmafen GN 1/1, eine
Platte aus sardischem Granit mit
Aufkantung hinten, Héhe 160 mm,
und einer Kihloufsatzvitrine mit
einer unabhingigen Baugruppe,
ausgestattet mit einem geraden
Glaseinlegeboden, aus.

Die gekiihiten Fast-Food-Theken sind
ideal fiir die Zubereitung von Saloten
oder Broten, sie sind mif 2 und 3
Tiiren erhdltlich, mit einer Tiefe von
700 und 800 mm, mit InnenmaBen
in Bezug auf GN 1/1 und 40x60 cm.
Das Kihlaufsatzelement, idedl fiir die
Einbringung eines GN-Kihlaufsatzes
st mit einer Fdelstahlabdeckung

mit einer Dichtung fiir den festen
Verschluss ausgestattet.

Die Arbeitsplatten sind in

Edelstahl oder in sardischem

Granit erhdltlich. Die Tische

sind mit Digitalthermostaten

fiir die Temperaturkontrolle und

die automatische Entfrostung
ausgestattet.
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PIZZA & FAST FOOD

La série NEW SMART est une nouvelle
gamme de comptoirs de préparation
pour les pizzerias et fastfood, avec
des dimensions rés contenues.

Les comptoirs pour pizzeria NEW
SMART se caractérisent par la base
1éfrigérée avec des dimensions
internes GN'1/1, plan de fravail en
granit ,sardo” avec des dosserets
postérieurs 160 mm de h et vifrine
1éfrigérée porte-bacs avec un groupe
indépendant équipé d‘étagére en
verre droit.

Les comptoirs réfiigérés fast-food,
idéaux pour la préparation de salodes
et de sandwiches, sont disponibles d
2 et 3 portes, avec une profondeur de
700 et 800 mm, avec des dimensions
internes GN'1/1 et 40 x 60 cm.
Lélément porte-bacs réfigéré,
approprié pour le logement de bacs
GN, est équipé de couvercle inox avec
joint pour une fermeture parfaite.
Plans de travail disponibles en acier
inox ou bien en granit sardo.

Les comptoirs sont équipés de
thermostat digifal pour le contrdle

de lo température et dégiviage
aufomatique.
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Cepust NEW SMART ssnsetcs
HOBOV Cepueit pasfenoYiHbix
CTO10B A5 MMLLiepWit 1 ¢hacT-
(hYAI0B C 04eHb YMEHbLUEHHbIMM
rabapuTHbIMU pasMepam.
Tpunaskw gns nnyuepuis NEW
SMART umeroT xonoamnbHoe
OCHOBaHME C BHYTPEHHMM
paamepamu GN 1/1, paboyyro
10BEPXHOCTb U3 CaPAMHCKOrO
rpanuTa ¢ 3aHUMM BbICTynamm
BbICOTON 160 MM ¥ XONOANTbHYIO
BUTPUHY C racTPOEMKOCTSMA,
BbIHOCHbIM Y3/10M Y CTEKIISIHHON
10/71K0A. XO70ANTbHbIE MPUIABKN
Ans hacT-¢hyaa naeansHo
I0AXOAAT AN151 PUrOTOB/IEHMS
canatoB 1 CoHABNYEH, MOryT
1MeTb 2 un 3 ABEPLIbI 1 [7Ty6UHY
700 v 800 MM, BHyTpeHH1E
pasmepbl COOTBETCTBEHHO

GN 1/1 1 40x60 cm. Hecywmii
S/IEeMEHT racTpoemMKocTel

C OXNTaXXAEeHNeM MoAXoanT

/N5 YCTaHOBKM eMKOCTel

GN, o60pypoBaH KpbILLKOA

13 HepxxaBeroLLei cTamm ¢
IPOKAaAKON AN NAEATIbHOIO
3akpbiTns. Pabo4ue nosepxHocty
MOryT ObITb U3 HEPXXaBeroLL el
CTan i capaHCKOro rpaxuTa.
[pnnasku ocHaLLeHb! LnGhpoBbIM
JAVCTaHLMOHHBIM TEPMOCTATOM
/N5 KOHTPONIS 38 TemnepaTypoi
Y CUCTEMOV aBTOMATNHECKOM
oTTaNKu.




ACCESSORI A RICHIESTA: OPTIONAL ACCESSORIES:

o (assette portapizze in plasfica o Plastic pizza confainer

o Coperchio in plastica per cassetta o Plastic lid for pizza container

o Griglie GN 1/ - cm 60x40 e coppie guide ©GN 1/1-60x40 cm plastic rack and pair of quides
o Vaschette GN per gli elementi portabacinelle o GN trays for refrigerated display cabinets

o Joccolo perimetrale in acciaio inox o Stainless steel baseboard

[ )
© Ruote @ 125 mm o (astors @ 125 mm
| e O e o \olt. 60 Hz o Volt 60 Hz
e o o o (asseffiera refrigerata 2 cassetti 1/2 o Refrigerated drawer unit with 2 1,/2 drawers

Tavoli per Pizzeria GN

GN pizza counters @ GN Pizza-Tische ® Tables d pizza Gastronorm © Ctosisl anst nmyuepmii GN

SMR/12 SMR/16 SMR/16C SMR,/20C
TAVOLI PER PIZZERIA GN / GN PIZZA COUNTERS / TAVOLI FAST FOOD / FAST FOOD COUNTERS /
GN PIZZA-THEKEN / TABLES A PIZZA GASTRONORM / FAST-FOOD-THEKEN / TABLES FAST FOOD /
MPUNABKW And NULLbI GN MPUJTABKU ®ACT-OYIA
700 800
Modello/Model /Modell/Modele /Mogens SMR/12 SMR/16 SMR/16C ~ SMR/20C  |SEe/7121(6) | skr/7161(6) IEAIEIGN EIIGCH

Dimensioni Esterne / External dimensions / Auennmafe,/

I [ e e an  125x72x150h  160x72x150h  160x72x150h  200x72x150h  120x72x104h  160x72x104h  150x82x107h  202x82x107h
Capacifd base refrigerata / Refrigerated base capacity /

Khlzell Fassungsvermagen / Capacifé base refrigérée /It 240 360 240 360 240 360 360 540
EMKOCTb X0NOAMILHOrO OCHOBAHMs!

Dotazione interna griglie / Infemal racks equipment /
Roste Ausstattung / Grilles en dotation standard / nr 26N1/1 36N1N 26N 11 36N1N 26N1/1 36N1/1 2 cam 60X40 3 cm 60X40
Pewetku

Capacita bacinelle vetrina refrigerata (vers. pizzeria)
Refr. cabinet trays capacity (pizzeria version)
Kapazitiit der Kishlvitrine (Version fir Pizzerien)
Capacité bacs vetrine refrigerée (version pizza)
Kon-Bo racTpoemkocTen XonoansHoNn
BUTPMHbI (MCMIONHEHWS ANt NUULEpHK)

Capacifd bacinelle elemento portabacinelle (vers. fast food)

Trays structure capacity (fast food version)

Kapazitit des Behalternelement (Version fiir Fast-Food) . . . ) 66N1/3

Capacité bacs élément port-bacs (version fast food) o sN1/4 IoN1/A 16N 1/2 Loat e
Kon-Bo racTpoemKocTeit HecyLLero anemMeHTa

(ncnonHeHns acT-tya)

Potenza refrigerante / Refrigerated power /
Kiihlleistung / Puissance frigorifique / w 190 215 190 215 190 215 190 215
Xnafonpou3BoAUTENbHOCTb

Potenza max assorbita / Max absorbed power /
Nennaufnahme / Puissance max assorbée / W 200+180 200 + 180 200 + 180 200 + 180 200 200 220 220
Makc noTpe6reHne aNeKTPOIHePrun

Temperatura interna base a max +32°C

Chamber internal temperature to max +32°C

Innere Zelltemperatur bei Max +32°C °C +2/+8 +2/+8
Température intérieure de la base & max +32°C

BHyTp. Temneparypa Mpu Maxc. +32°C (kamepa)

Temperatura interna vefring @ max +32°C

Refr. cabinet internal temperature fo max +32°C

Innere Temperatur der Kuhlaufsatzes bei Max +32°C °C +2/+8
Température intérieure vifrine d max +32°C

BHyTp. Temnepatypa npu makc. +32°C (BUTpuHA)

Gas / Gas / Gos / Goz / Ta3 R134a R134a

Tensione di alimentazione / Input voltage / Nennspannung /
Tension d'alimentation / Hanpsixxetue U Valt 1x230/50 tz Volt 1x230/50 Hz

mo 5ENT/3 76N1/3 76N1/3 96N 1/3

| = Versione con piano in acciaio inox / Stainless steel work top version / Version mit Arbeitsplatte aus Edelstahl / Version plan de travail inox / WcnonHeHme ¢ pa6oueii NOBEPXHOCTbHO 13 HEpXKaBeHoLLei cTanu
6 = Versione con piano in granito / Granite work top version / Version mit Arbeitsplatte aus Granit / Version plan de travail granite / VicnonHeHue ¢ pa6oueit NOBEPXHOCTLIO U3 rpaHuTa




o Plastikpizzaschubladen

o Plastikdeckel fir Schublade

o Plastikroste 6N 1/1 - 60x40 cm

 GN-Schalen fiir Behilterelemente

o Umlaufender Sockel aus Edelstahl

o Riider @ 125 mm

o Vot 60 Hz

o Gekiihltes Schubladenelement mit 2 1/2 Schubladen

o (aisses  pizza en plostique

© Couvercle en plastique pour caisse

o Giilles de 60x40 cm - 6N 1/1 et paires de glissiéres
© Bacs GN pour les éléments port bacs

© Socle en acier inox

© Roves B 125 mm

© Voltage 60 Hz

o Porte-caisses réfrigérées 2 caisses 1/2

© SUmKu ANs NULLbI U3 MacTMacchl

© [nacTMaccoBas Kpbilka Ans simka

® Pewetkn GN 1/1 - 60x40 cM 1 Napbl HANPaBASHOLLMX
® "acTpoemkocT GN Ans HecyLLMx anemMeHToB

© [epumMeTpanbHblii LIOKOSb U3 HEpXKaBetoLLeii cTanu
© Konecvku 0 125 mm

® BonbT 60 My

© Oxnax/aeHHbIiA cTennax Ha 2 sumka 1/2

Pannello comandi con \
termostato digitale

Control panel with

digital thermostat
Steverschalttfel mit
digitalem Telethermostate
Tableau de commande avec
téléthermostat digital
[laHenb ynpasnieHns ¢
LnGhPOBLIM yAaNEHHbIM
TepMOCTATOM
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Particolare mensola

in vetro diritto

Detail of straight glass shelf
Detail der Konsole aus
geradem Glas

Détail étagére en verre droit
[fetanb nonku u3 npsmoro
cTekna

Particolare banchi fast food
Detail of fast food counters
Detail der Fast-Food-Theke
Détail tables fast food
Herans npunaskos Ans
Qacr-epyna

Particolare cella refrigerata
Detail of refrigerated base
Detail der Gekiihlter Unterbau
Détail base réfrigerée
Hetans xonogunsHoi
Kamepsl




ideale & GEMWN

© DIMENSIONI CONTENUTE ~ ® REDUCED DIMENSIONS @ GERINGE ABMESSUNGEN © DIMENSIONS CONTENUES ® YMEHbLLEHHBIE PASMEPbHI

© MOLTO VERSATILE o EXTREMELY VERSATILE o SEHR VIELSEITIG o EXTREME POLYVALENCE ® [IBKOCTb MPUMEHEHNS

o RIDUZIONE DEI CONSUMI ® ENERGY SAVING o ERSPARNIS 1M KONSUM © REDUCTION DES CONSOMMATIONS @ CHIDKEHWE MOTPEBJIEHIAA

o MASSIMA IGIENE o MAXIMUM HYGIENE © HOCHGRADIGE HYGIENE © HYGIENE MAXIMUM ® MAKC/IMAJTIBHASA TUMEHNYHOCTD

CTonbl A9 naeaabHOro nNpuroToBAeHNS
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